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OUssiere.

RPeivrens au Cherizoe

Ingrédients pour 4 personnes :

- 1 poivron rouge

-1 vertetljaune

- 1 gros oignon

- 200 g de chorizo fort.

Préparation :

- Couper les poivrons en gros dés.

- Couper l'oignon et le chorizo en rondelles.

- Rajouter le Faire dorer le chorizo, puis I'oignon dans une poéle.

- Laisser mijoter.

- Rajouter les poivrons et laisser mijoter (les poivrons doivent étre mous, selon le goat de
chacun...).

- Servir avec du riz.
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