Tagliatelles de concombre au chévre frais
’ . Une recette de concombre pour changer du traditionnel concombre a
‘ ' lacreme

* Ingrédients pour 4 personnes :

- 2 concombres

- chévre trés frais

- herbes de Provence
- ciboulette,- échalotes
- huile d’olive

- sel, poivre

Préparation :

Dans un grand saladier, mélanger a la fourchette le chévre, I'huile d’olive, les herbes et
le reste de I'assaisonnement.

Eplucher les concombres, puis les couper dans le sens de la longueur en lamelles trés
fines a I'aide d’un épluche-légumes (s’arréter avant les pépins du centre). Mélanger le
tout.
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